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UssewrTaj 6p. 042423/4 X

XemucKa aHanusa

WMme Ha 6apartenot : JKIM BoaoBoOA H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apatenot: yAa. 9 66 UnuHaeH - ONWTUHCKA 3rpaaa MnuHaeH

[latym Ha 3ematbe: 08.03.2023
[aTtym Ha npuem: 08.03.2023

Bpoj Ha Baparbe 33 UCNuTyBakbe: 042423 X
MponpatHo nucmo (6p, patym): /

| Bosep: Ha aeH 08.03.2023 roauHa, 0BNACTEHOTO /iuLe Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUK 3€Matbe Ha npUMepoK BoAa
33 NUetbe 3a TeCTUpatbe Ha GU3NYKO-XEMUCKE aHanusa.

1| ONKMC Ha MECTO Ha 3eMarse Ha NpUMepoLM: BopaTa 3a Nuerbe e 3eMeHa 04 KyjHa oA rpaguHKa , Foue Oenues”-
MnuHaeH.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHU COFNacHO MAaH 3a 3emarbe Ha NnpumMepoLu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbeé Ha
npumepoum.

IV CraHgapamM v metoaun 3a 3emare Ha npumepouu: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnatcTso 3a 3emarbe Ha
npUMEpPOLM BOAA 3a NUELE OA, NPeYUCTUTENHM CTaHULW 1 BOAOBOAHN AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V [lononHyBatba, OTCTanysarba uau UCKNY4yBakba O METOAOT 1 OA M/IaHOT 33 3emarbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntatu:

KapaKTepucTUKK Ha NpUMEpPOKOT: Boaa 3a nuerbe — FpaguHKka ,foue flenues”-UnuHaeH
(Mme, TProBCKO UME, cepwja, AaTym Ha NpoU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocT
Wp. 6poj Napamerpy Toch METOR Pe3ynrar of Heogpe- FpaHn4HK 3aposonysa/
WCNWUTYBarLETO Aedoct BpeaHOCTH Npudarnuso/
b He 3agosonysa
042400423 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B80NY83
Mupuc BPM 7.4 —78% H.4 / Hema 3a7080Ny83
Bryc BPM 7.4 —79% H.4 / Hema 3agosonysa
Temnepartypa BPM 7.4 — BOx +10,5°C / 25°C 3a/080AYS3
MaTHoCT MHKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,21 NTU / 1,5 NTU 33a080aysS
pH MKC EN 15O 10523:2013 7,62 / 6,5-9,5 pH 328080mySE
enMHKLLK
Motpolwuysauka Ha KMnO, MKC EN 1SO 8467:2007 1,98 mg/L / 8 mg/L Eacanness
‘En. CNPOBOANMBOCT MKC EN 1SO 27888: 2007 602 puS/cm / 2500 pS/om EnoEciES
Amonujak (NH,) MKC I1SO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5mg/L TGS

lesaaHue: 1

Bepsuja: 4

Bo cuna 0d- 2005 20022




@&y NAE TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA T
$ BONECTU KAJ XMBOTHU MR r.\].--_::n.( 170258
Foodd,lab 06 7.8-02
e a— W3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTMpPaHO mocTpupatbe) 17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,09 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBEa
Hutpatu (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 4,2 mg/L / 50 mg/L 3ag0BoONyBa
Xnopuam MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3340BONYBA
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,071 mg/L / 0,2 mg/L 3a[0BONYyBa
PeauayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NYBa

MCnuUTYyBaHUOT NPUMEPOK MM 33[0BONYBa KpUTEpUymMuTe 3a HapaHuoT napamerap cOrnacHo MNpasunHWKoT 3a BeabenHOCT U KBANWUTET Ha
BoZaTa 3a nuekse (Cn.BecHwk 6p.183/18 Mpunor 1).

BpemMeHCKM yCnoBu: v coHueso 0 ob6nayHo O MPOMEHAUBO [ BPHEXAMBO O Temneparypa
HauyuH Ha cknaguparbe:  NaguiHUK

TemnepaTypa Ha NaAWHUK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKoT: 4 £ 2%C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

/ume, npesume, notnucl/

o Kauent 0 ®ya Nab Hukona LiseTkosCKM (co akpeauTHpaHa MeToAa)
/Me, Npe3rme Ha IMLETO KOe o U3BPLIMA0 MOCTPUPareTo /
/'/ yOL.C
W3pabotun: M-p Munuua Tpajkocua../.%..:yw © 1 10po6pun: ®pocuta CnacoBseka...... { [/
S| |

/vume, npe3sume, notnuc /

Oatym(u) Ha usBeayBarbe Ha NabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTY & 08.03.2023-13.03.2023
[aTym Ha u3pasatbe Ha ussewTajot: 13.03.2023

Co * ce o3HayeHyBa HeakpeguTUpaH MeTon

**Kora KAMHeTOT He Gapa u3japa 33 COOBPa3HOCT BO M3BEWITA]JOT Ce M3BECTYBa MEPHATa HEOAPEABHOCT, BO CUTE ARYTW C/yHau MmepHaTa HeofpesieHocT, ce
npecMeTyea Bo pe3ynTatoT camo no 6aparbe Ha KIMeHTOT.

*** co 03HaUyBaaT MeToAM oW ce AobreHu o cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja ®ya flab uma cry4eHo A0roBop 33 copabotka

M3jaBa 3a HENPUCTPACHOCT
PakoBsogcTBOTO Ha ANTY dypa Nab JO0-Cronje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 33 WCNUTYBak:e Ce M3BPLUYBAAT HEMpPMUCTPacHo U
B0 cornacHocr co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKa3M 3a
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OAJIYKWUTE He MOXaT Aa BAMjAaT APYrY MHTEPECH MM APYTU CTPAHW U HUKO]
HemMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTeé OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBM BHaTPeLHHW,
HaABOPeLWHU, KOMepUMjanHu, GUHAHCMCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHuWja.

3abenewxa Bp. 1: PesyntatuTe Of TECTOBWTE Ce OAHECYBAAT CaMO 33 WCMUTYBAHWTE NPUMEPOLA. OB0j NPOTOKON He cMee Aa ce penpoayunpa oceeH Co
nucmeHa fo3sona Ha nabopaTopwjaTa 1 Bo UenocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTtopujata He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHW 04 nogHocuTenot so 6aparbeTo 33 UCNUTYBarbe.

3a6enewxa Bp. 3: KOra KNMEHTOT U3BPLIW/ 3EMatbe Ha NPUMEPOLUTE, naBoparopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PeNPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPpUMepoLUTE.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT oa NabopaToOPUCKOTO MCNUTYBarLE Ce M3/aBa BO COMIacHOCT co MNP 7.8 MaeecTysatbe 3a pesyntaT.

3abenewka bp. 5: fLokonky kaveHToT Gapa w3sewTajot o4 NabopaTOPUCKO MCMWTYBakbe A3 COAPHM M3jaBa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranyea
COrNacHo MPaBuno 3a AOHeCyBarbe Ha OfNYKa 33 u3jasa 3a cooBpasHoct. OBa Npasw/io @ BO COTNACHOLT €O Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawy 32
AOHecyBatbe 04/yKa v u3jasa 3a coobpasHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa 0a/yKa 33 8HOCTaBHO npudaratrbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudararse AL=TL - L3agosonysa”’ nau

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Had rpaHnuaTta Ha npugakarse AL=TL-, He 3agoBonyea "

COFNAcHO BaMEYKUOT NPABUIHUK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CuTe aKpeauTMPaHK METOAM OF ONCeroT Ha aKpeguTauwja ce objasenu Ha seb cTpanaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Madarue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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— M3BELLTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE 26780 !
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p.042423/4

Mukpobuonollka aHanmsa

Mme 1z Bapartenor : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha 6apaTenor : ya. 9 66 Ununaen - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

Aatym Ha 3emarbe: 08.03.2023
Aatym Ha npuem: 08.03.2023

bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysare: 042423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha aeH 08.03.2023 roauHa, oBnacteHoTo Anue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BoAa
33 NUerse 33 TeCTUpParse Ha MMKpoburonoLwKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Nnpumepoun: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04 Yellma o4 KyjHa Bo rpaguHka Moue
Oenyes, H. UnuHOeH.

Il MpumepouuTe ce 3emMeHM COrNacHoO NaaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 [MnaH 32 3emarbe Ha
NPUMepOLM.

IV Cranpapam M metoaMm 3a 3emarse Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKPOBMONOLWKA aHanmnsa.,

V [lononHyBakba, OTCTanyBaka Wau UCKAYYYBaka 04 METOA0T U 04 NIAHOT 33 3emMakbe Ha Nnpumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapakTepucTuKM Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — NpaguHKa lNoue fenvyes, H. UnuHpeH
(Mme, TProBCKO UMe, CEpUja, AaTYM Ha MPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONUYECTBO)

Coo6pa3zHocr
WUa. 6poj Pesynrat op, Nehus FpaHn4HK 3aposonysa/
; Napametpu Tect meTog Heogpege-
MCNUTYBakETOo oot ** BPeAHOCTH Npudarnuso/
He 3agoBonysa
042400423 Pseudomonas aeruginosa MHKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Konndopmuu 6aktepuu MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml f 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipeBHu eHTEPOKOKK MEKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
CyndutopeayLypaykm MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
Bpoerbe MUKpOOPraHWamm MKC EN I1SO 6222 86 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha xynTypa 22°C
i Bpoerse MUKPOOPraHU3ImMu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
Ha KynTypa 37°C |

MUcnuTyBaHMOoT MPUMEPOK MM 334080/1yBa KpUTepUyMUTE 3a GapaHuOT napameTap cornacHo MNpasuaHuKoT 3a 6e36eaHOCT U
KBa/WTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 w Mpunor 4)

| Hsoamue: |

l Bepswa: 4
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oY NAG JABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U OWJATHOCTUKA HA |,
i BONECTU KAJ XXMBOTHM W e ot e
Food(=lab 06 7.8-02 @/%
ey e M3BELLTAJ O NTABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAKLE
(co akpeauTMPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKU yCNoBMu: v’ coHyeBo 01 06na4yHO [ NPOMEH/AMBO [ BPHEXAMBO O Temneparypa

HauuH Ha cknaguparse: NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NaAWAHUK 32 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 £ 2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLLIEHO O/ CTPaHa Ha:

0 ®ya a6 Hukona LIBETKOBCKM (co akpeautMpaHa Metoaa)... [ ....
/vme, npeaume Ha NMUETO KOe ro U3BPLLIMI0 MOCTPUPatL / 7
- -~ /—

mn O,qpi’:i'pun: AHppea BOLIKOCKA. .1 vvervrernesdesersnenns
| /ume, npe3ume, notnuc /

MU3pabotun: Hatawa MWAEHKOBCKa....... ;
/vme, npesume, notnuc /

Natym(n) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckute aktusHocTu: 08.03.2023 - 11.03.2023
[atym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 13.03.2023

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTUPAH METOS

**Kora KIMHETOT He Bapa W3jasa 3a cOO6PA3HOCT BO M3IBELUTE]OT Ce U3BECTYB3 MEPHATa HEOADEASHOCT, BO CHTE APYri Cy4an MepHaTa HeoApeAeHoCT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KAWeHTOT.

**¥ ca 0aHaYyBAaT METOAM KoM ce AoBueHu o cTpaHa Ha nabopartopwja co Koja Pya Nab wma cxny-eHo [orosop 3a copaboTka

MU3jaBa 3a HENpMCTpacHoCT

PakosopacTeoTo Ha ANTY ®ya /la6 100-CKonje rapaHTMpa AeKa cMTe aKTMBHOCTM 33 UCNUTYBaKbE Ce U3BpLIYyBaaT HenpucTpacHo U
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM [0Kasu 33
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM WU BP3 OANYKWTE He MOXaT Aa BNMjaaT BPYrd WHTEPECH UNU APYFU CTPAHU U HUKO]
Hema npaso fAa BAuvjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe OAHOCHO HeMa Mpaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELWHH,
HaABOpeLHKU, KOMepUUjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BMA NDUTACOLM U BAMjaHKja.

3a6enewxa Ep. 1: Peayntature 0f TECTOBWTE CE OHECYB3AT CAMO 33 WCNMTYSAHWTE NPUMEPOLIA. Osoj npoToKoN He cvee Aa ce penpoayurpa OCBeH Co
nucmeHa poasona Ha nabopaTtopwjaTa v BO UEnocT.

3abenewka bp. 2: NlabopaTtopujata He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE JOCTaBEHM OA NOAHOCHTENOT BO Baparero 3a UCNuTyBatbe.

3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3eMatbEe Ha NpUMEPOLUTE, nabopatopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMEPOLIMTE.
3a6enewxa Bp. 4: MasewrTajoT 04 N1aBOPaTOPUCKOTO UCNTYBaLE C@ U3A3B3 BO COMNACHOCT CO MNP 7.8 M3gecTyearbe 3a pesyntartu.

JaBenewxa Bp. 5: [OKONKY KAMEHTOT Gapa W3sewTajoT 04 NABOPaTOPUCKO MCNUTYBAH:E A3 COAPMA w3jaa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COFNacHO Npaswno 3a ACHecyBatbe Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpasnocT. Osa Npaenno e BO COrNacHoCT Co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boagwu 3a
[oHecyBsarbe 0ANyKa U n3jasa 3a c006PA3HOCT U rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa 0a/lyKa 32 eHOCTaBHO npudaKaroe Kora:

- M3MepeHaTa 8peaHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL - ,3agosonyea” unu

- M3MepeHaTa BpeaHoCT e Hag rpaHvuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3anosonyBea i

COrNAaCcHO BaMEUKWOT NPasUIHUK Ha HaUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenelwka bp. 6: CUTe aKPEAUTMPAHW METOAW OF ONCEroT Ha akpeauTauwmja ce o6jaBenu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 J




